
 
 

Gern können Sie sich bei Fragen bezüglich der Allergene und der Zusatzstoffe an unsere Kollegen wenden. 

  
 

 

 
 

 
Antipasti 
Vorspeisen 

Cremige Burrata mit marinierten Tomaten und Olivenöl         € 14,50 

Gegrillter grüner Spargel mit Parmaschinken und Parmesancreme       € 17,00 
 
Carpaccio vom Rind „Classico” mit Rucola und gehobeltem Parmesan      € 17,50 

Ceviche von der Wassermelone mit Pulpa, Jakobsmuscheln und Basilikum     € 18,00 
 
 

Le zuppe 
Suppen 
         
Kartoffel-Pfifferlingsuppe mit Mascarpone und Schnittlauch       € 10,00 
 
 
 

I primi 
Pasta 

Spaghetti „Aglio Oli0”                                                      € 14,00 
         
Penne all’arrabbiata             € 14,00 
 
Kartoffel-Ravioli mit Ziegenfrischkäse, Aubergine und Pinienkernen      € 18,00 
 
Risotto mit Salzzitrone und Meeresfrüchten          € 19,50 
 
 
 

I secondi 
Hauptgänge 
 
Zanderfilet mit Tomaten-Erbsenragout, Schnittlauch und Szechuanpfeffer     € 29,00 
 
Kurz gebratenes Thunfischfilet mit Artischocken, Estragon und Oliven-Weißweinsud    € 32,00 
 
Maishähnchenbrust mit Brokkoli-Couscous, Salzmandeln und Tomaten-Ricotta-Pesto     € 26,00 
 
Tagliata vom Rind mit Rucola, Trüffelmayonnaise und Röstkartoffeln      € 34,00 
 
 
 

Dolci e formaggi 
Dessert und Käse 

Blaubeeren-Pannacotta mit Vanille, frischen Beeren und Baiser       € 10,00 

Tiramisù                € 8,50 

Gelato            pro Kugel   € 3,00 

Sorbet            pro Kugel   € 3,00 

Käsevariation mit Feigensenf        große Portion  € 19,00 
      
 


