
1 Konservierungsstoffe, 2 Antioxidationsmittel, 3 Süßungsmittel, 4 Farbstoffe, 5 geschwärzt 
a Glutenhaltiges Getreide, b Krebstiere, c Eier, d Fisch, e Erdnüsse, f Soja, g Milch & Laktose,  

h Schalenfrüchte,  i Sellerie,  j Senf,  k Sesamsamen, l Schwefeldioxid & Sulfite, m Lupine, n Weichtiere   

 

 

 

 

 

Insalate 
Salate 

 
 

Rucolasalat mit Pinienkernen und 

Parmesan e, i, g, h 

€ 12,00 

 

Kleiner gemischter Beilagensalat i, g 

€ 6,00 

 

Gurkensalat mit Creme fraiche  

und Zitrone g, j 

€ 6,00 

 

 
 
 

Le zuppe 
Suppe 

 

Gelbe Paprikasuppe mit Rosmarin, 

Olivenöl und Garnelen 

€ 10,00 

 

Fischsuppe “DaCaio”  

mit geröstetem Ciabatta 

€ 14,00 

 

 

 

DaCaio Speciale 

 

Spaghetti “del boss“ mit Filetspitzen 

und Chili-Sahnesauce a, g, i, l 

€ 19,50 

 

Tagliatelle „DaCaio“ mit Ttrüffel und 

Parmesan a, c, g 

€ 23,50 

 

Calamaretti all bianco mit Petersilie, 

Knoblauch und geröstetem Brot  d, n, l 

€ 17,50 

 

 

 

 

 
Contorni 
Beilagen 

 
Rosmarinkartoffeln  

€ 3,50 
 

Pommes Frites 
€ 5,50 

 
Kartoffelpüree mit  

schwarzem Trüffel g  
€ 6,00 

 
Wilder Brokkoli  

€ 5,80 
 

Grüner Spargel g 
€ 4,80 

 
In Butter geschwenkter Spinat  

mit Parmesan g 
€ 5,50 

 

 
 

 
 
 

 
Antipasti 
Vorspeisen 

 
Tomaten-Bruschetta auf geröstetem italienischen Brot g 

€ 9,00 
 

Cremige Burrata mit marinierten Tomaten und Basilikum, l 
€ 14,50 

 
Carpaccio vom Rind „Cipriani-Art” mit Rucola und Trüffelsauce g, j 

€ 18,00 
 

Gegrillter grüner Spargel mit Ziegenkäse und Romescosauce 
€ 17,50 

 
Tatar vom Rind c, j (250 g.) 

€ 25,00 
 

Vitello Tonnato 
€ 17,50 

 
 
 
 

 

I primi 
Pasta 

 
Rigatoni all’arrabbiata a, g, l 

€ 14,00 
 

Spaghetti all Vongole mit Weißwein und Petersilie  
€ 19,00 

 
Gnocchi in Salbeibutter mit gehobeltem Pecorino  

und schwarzem Pfeffer 
€ 17,50 

 
Risotto mit frischen Pfifferlingen, Schnittlauch und Parmesan 

€ 18,50 
 

Ricotta-Erbsen-Tortelloni mit gegrillten Garnelen, Zitronenbutter 

und Minze  

€ 19,50 

 

 
 
 

 

I secondi 
Hauptgänge 

 
 

Kabeljaufilet mit Zitronen-Kohlrabi, Pfifferlingen  

und Petersilienpüree 

€ 29,00 

 

Filet vom „Loup de Mer“ mit gebratener Artischocke „Aglio Olio“, 

Pistaziencreme und Basilikum 

€ 36,00 

 

Rosa gebratenes Lammcaree mit Auberginenpüree würzigen 

Ofentomaten und Zitronen-Ricotta 

€ 34,00 

 

Tagliata mit Rucola und Trüffelmayonnaise  

€ 30,00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

Alla griglia 
Vom Grill 

 
 

Dorade im Ganzen 
€ 26,50 

 
Kalbskotelett 

€ 34,00 

 

Entrecôte vom Rind 300 g. 
€ 36,00 

 
 

Filet vom Rind: 
 

Ladies Cut 180 g. € 28,00 
oder je 100 g. € 16,00 

 

Alle Grillgerichte werden mit 

Rosmarinkartoffeln oder Salat 

serviert. 

 
 
 
 

 
Il guazzetto 

Soßen 
 
 

Trüffelmayo 
€ 4,50 

 
Kräuterbutter g, j 

€ 1,50 
 

Sauce béarnaise c, g, l, j 
€ 3,50 

 
Rotweinsauce g, i, l 

€ 4,50 
 
 

 

 

 

Dolci e formaggi 

Dessert und Käse 

Bicchierini 

€ 10,00 

 

Crème Brûlée 

€ 9,00 

 

Schokoladentarte mit Himbeeren 

€ 11,00 

 

Tiramisù c, g, h, l 

€ 8,50 

 

Gelato  

Erdbeere, Vanille, Schokolade 

pro Kugel  

€ 3,00 
 

 

Zitronensorbet  

pro Kugel  

€ 3,00 

 

Käsevariation mit Feigensenf  

 kleine Portion  

€ 14,00  

große Portion  

€ 19,00 

 

 

 

 


